MANOIR ST-CASTIN

HOTELS VILLEGIA LAC-BEAUPORT*QUEBEC
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Potage Du Jour
Granitée Maison

Verdurette du Jardin et sa
Vinaigrette a la Poire et Goyave

Rillettes de Canard et Foie Gras,

Son Sauté de Pommes a la Cannelle et au Cidre de Glace

Mini Pavé Tiede de Saumon Gravlax du Yukon,

Salade de Vermicelles de Riz et Caramel de Tamari

Napoléon de Légumes Grillés et sa
Vinaigrette aux Poivrons Rotis et au Chevre

Deégustation d’Entrées a Partager
( Rillettes de Canard et Foie Gras, Carpaccio de Bison Fumé,
Pavé de Saumon Gravlax du Yukon)

(pour 2 personnes seulement)

S Dot o Fsistirrece

Sauté Asiatique aux légumes sur nid de
Fettucini aux Sésames

Filet de Tilapia Poélé et sa

Tombée de Tomates Cerises au Pesto
Supréme de Volaille Grillé et sa Glace Erable et Thym

F'ilet de Porcelet Glacé a la Texane,
Sauce Epicée et Fumée au Bois de Noyer

Bavette de Beeuf Grillée aux Epices Montréalaises,
Sauce Marchand de Vin

ot Corvrmandises e Marces

28,95 §
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Rillettes de Canard et Foie Gras,

Son Sauté de Pommes a la Cannelle et au Cidre de Glace

Mini Pavé de Saumon Gravlax du Yukon
Salade de Vermicelles de Riz et Caramel de Tamari

Verdurette au Paillot de Chevre et sa
Vinaigrette Balsamique et Erable

Fromage Baluchon en Tempura de Fruits Séchés,
Compote de Figues et

Crostini de Pain Raisins, Miel et Noisettes

Carpaccio de Bison Fumé a Froud,
Vinaigrette aux Champignons Shittakes et Sésames

Dégustation d’Entrées a Partager
( Rillettes de Canard et Foie Gras, Carpaccio de Bison Fume,
Pavé de Saumon Gravlax du Yukon)

(pour 2 personnes seulement)

Potage Du Jour
ou
Granité Maison
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Pavé de Mahi Mahi au Parfum d’Epices Dukkah,

Salsa de Canneberges au Cumin

Cuisse de Canard Confite et son
Mzjoté de Poires au Porto

Entrecote de Beeuf Parfaitement Vieillre,
Sauce aux Deux Moutardes

Cotelette de Porc Marinée aux Herbes Fraiches,
Glace au Vieux Balsamique

Pavé de Truite Grillé au Sel Rouge Hawaien,
Emulsion de Poivrons Rouges Rotis et de Basilic

Crevettes Géantes Marinées au Thé Rooibos

Et sa Lime Grillée a la Fleur de Sel

38,95 §




