MANOIR DES SABLES

HOTELS VILLEGIA MAGOG*ORFORD
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Feuilleté de légumes marinés au pesto de tomates sur coulis de safran
Terrine de gibier et ses garnitures classiques
Mesclun de verdure et sa vinaigrette aux herbes fines
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Soupiere du jour
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Paupiette de volaille farcie de légumes sur coulis de poivrons rouges
Longe de porc rétie et sa réduction de suc de porto
Escalope de saumon étuvée en crémeuse d’échalotes
Roti de contrefilet de boeuf au jus de thym
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Mousseline au chocolat et amaretto
Tarte jardiniere
Gateau mousse aux fruits
Gateau moka et rhum
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Café, thé, infusion

Agrémentez votre menu avec une assiette de fromages fin du Québec (3 variétés) pour un petit extra
de7,50 S par personne

Veuillez prendre note qu’un supplément de 5.00 $/pers. est applicable,
s’il y a plusieurs choix d’entrées ou de plats principaux

Tarif par personne
Frais de service 15 % et taxes en sus
Les prix sont sujets a changement - 2012



