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Les entrées
Tarte feuilletée aux tomates confites et fromage de chevre
Duo de saumon : gravelax et fumé tartare, crolitons et creme aux herbes
Salade de roquette et pommes, émulsion miel, cannelle et vinaigre de cidre
Terrine de gibier, confit d’oignons et canneberges
Brie croustillant au panko et chutney de poires
Salade Caprese (tomates, boconccinis, basilic et balsamique)
Erépée
L’entre-deux
Creme de courge musquée au miel
Creme de chou-fleur au cheddar et lardons
Velouté de Portobello
Soupe froide de patates douces, poires confites et coriandre fraiche
Granité aux agrumes
Sorbet cassis
Verrine de coeurs de palmier, artichauts, basilic et tomates séchées
Er&pée
Les plats principaux
Poitrine de volaille a la pancetta, poireaux et mascarpone
Sauté de crevettes aux tomates grillées, lime et coriandre
Pavé de saumon roti au miel, lime, gingembre et salsa verde
Carré de porc roti, sauce érable et chipotle
Noisettes de veau, sauce au poivre long et bleu bénédictin
Tournedos de beeuf grillé, jus de viande au thym frais
Contrefilet de bceuf au vieux rhum
Cuisse de canard confite a I’hydromel et aux épices douces
Erepér
Les desserts
Gateau Tiramisu
Charlotte a I’érable
Gateau au chocolat et fleur d’oranger
Gateau au chocolat truffé guyaquil
Crépe aux fruits et mascarpone
Er&pér
Café, thé, infusion

Tarif par personne
Frais de service 15 % et taxes en sus
Les prix sont sujets a changement - 2012



